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J A L A P E Ñ O S   6  p i è c e s  7 . 0 0  
               1 2  p i è c e s  1 3 . 0 0   

F I S H  &  C H I P S  1 9 . 0 0  
              

T A P A S        1 2  p i è c e s  1 4 . 0 0
   4 jalapeños
+ 4 camemberts frits (ou mozarella)
+ 4 beignets de crevettes
               

W I N G S         6  p i è c e s   7 . 5 0
               1 2  p i è c e s  1 4 . 0 0

C A M E M B E R T S  6  p i è c e s   6 . 0 0
                 1 2  p i è c e s  1 1 . 5 0

P L A N C H E  C A M E M B E R T  R Ô T I
(  1  o u  2  p e r s  )          1 8 . 0 0

L i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  p r é s e n t s  d a n s  l e s  p l a t s
l i b r e m e n t  c o n s u l t a b l e  a u  c o m p t o i r

               1 6  p i è c e s  1 7 . 0 0
   4 jalapeños
+ 4 camemberts frits (ou mozarella)
+ 4 beignets de crevettes
+ 4 minis cheese nuggets
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KIR
PO IRE  WILL IAMS
PORTO
R ICARD
GET  27  /  3 1
COGNAC
CALVADOS
AMARETTO
MART IN I  BLANC/ROUGE
BAILEYS
KAHLUA
SAMBUCA
COINTREAU

5 .00
7 .00
6 .00
4 .00
7 .00
9 .00
9 .00
7 .00
7 .00
7 .00
7 .00
7 .00
7 .00

G IN  BEEFEATER
G IN  BOMBAY
GIN  PLYMOUTH
GIN PLYMOUTH NAVY STRENGTH (57°)
G IN  PLYMOUTH SLOE  G IN  ( 26 ° )
G IN  MONKEY  47
TEQUILA  T ISCAZ
TEQUILA  OLMECA  ALTO
TEQUILA  JOSE  CUERVOS
VODKA  ER ISTOFF  BLACK
VODKA  BELVÉDÈRE
VODKA  GREY  GOOZE   

8 .00
10 .00
10 .00
11 .00
11 .00
11 .00
8 .00

10 .00
8 .00
8 .50

10 .00
10 .00

V IN  ROUGE
AOC  Bordeaux  Chateau  Minve i l l e  V .  Gadras
AOC  B rou i l l y  Doma ine  des  G randes  V ignes  H .  Nesme
AOC  Coteaux  Bourgu ignon

V IN  BLANC  (VDP  Gascogne )
Sauv ignon  Chateau  de  Mi l l e t  ( sec )
P i ca rdon  La  D i�érence  ( 1 / 2  sec )

V IN  ROSÉ
VDP  I l e  de  beauté  Doma ine  de  San  Pedrone
P i sc ine  de  rosé

NOS  BULLES  &  CHAMPAGNES
Veuve  Pe l l e t i e r
Mumm Cordon  Rouge
DOC  P rosecco  A lbe r to  To r res i       

1 5c l

5 . 50
6 .00
5 .50

5 .50
5 .50

5 .50
8 .50

5 .00

Bouteille

24 .00
27 .00
23 .00

24 .00
25 .00

25 .00

50 .00
80 .00
25 .00

Les burgers du Soulcat évoluent !
Nouveaux pains artisanaux, nouvelles frites mais toujours au même prix !

il y a aussi de nouveaux burgers avec l'arrivée du Surf and Turf et du Farmer.

Le célèbre fish and chips fait son grand retour, tout comme les croque-monsieur.
Et pour les amateurs de mousse, une toute nouvelle gamme de bières pression débarque : la gamme 

Marguerite ( bière du Jura ) avec son éventail d’IPA, blonde, rouge, triple et blanche, ainsi que la nouvelle 
gamme de bouteilles artisanales ( La française ), ainsi que de nouveaux rhums arrangés.

Et parce qu’on sait que les fans de sport 
aiment vibrer ensemble !

on retransmet tous les matchs de foot et les grands événements sportifs sur nos écrans.

Avec 20 bières pression et un large choix de cocktails, le Soulcat reste l’endroit incontournable
pour manger, boire, danser et partager de bons moments entre amis.

Côté ambiance, ça bouge !
Concerts live tous les jeudis

DJ sets chaque vendredi et samedi

Soirées à thème régulières pour
changer d’univers au fil des semaines

 Rendez-vous au Soulcat, votre pub où la fête ne s’arrête jamais !
Et n'hésitez pas à aller sur notre site pour réserver.

5  A l l é e  R a y m o n d  N è g r e ,  9 4 3 4 0  J o i n v i l l e - l e - P o n t

s o u l c a t . f r
i n s t a g r a m  :  t h e _ s o u l c a t
f a c e b o o k  :  t h e s o u l c a t 9 4

lundi 17:00–01:00  -  mardi  17 :00–01:00 -  mercredi 17:OO–01:00 -  jeudi 17:00–02:00 -  vendredi 17:00–02:00 -  samedi 17:00–02:00 -  dimanche 17:00–01:00
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T o u s  n o s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s

B E I G N E T S  D E  C R E V E T T E S
                6  p i è c e s  7 . 0 0

                    1 2  p i è c e s  1 3 . 0 0
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S E R V I C E

A U  B A RS E R V I C E

A U  B A R
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P8P3

L A  P A I X  D I E U  ( La légendaire)  ( 1 0 % )

 

� � �� � � � � � � � � � ��

M A R G U E R I T E  b l a n c h e  ( 4 , 8 % )                                            
M A R G U E R I T E  r o u g e  ( 5 % )
M A R G U E R I T E  b l o n d e  ( 5 % )
M A R G U E R I T E  I P A  ( 5 % )

B A C C H U S  F r a m b o i s e  ( 5 % )                            
B Ê T E  B l o n d e  ( 8 % )
C O R O N A  ( 5 % )
M A R G U E R I T E  t r i p l e  ( 9 % )
C U V É E  D E S  T R O L L S  ( 8 , 4 % )

BLF LA FRANÇAISE,Triple bière de Noisy Le Grand ( 8 % )
M A R E D S O U S  ( 6  % )

P I LSNER  ( L’emblématique tchèque )  ( 4 , 4 % )
T I G R E  B O C K  ( 5 , 2 % )
G U I N N E S S  ( La mythique)  ( 4 , 2 % )
LA BLONDE DU MONT BLANC (5,8%)

 

B Ê T E  B l a n c h e  ( 4 , 2 % )
C H O U F F E  ( 8 % )
K W A K  A m b r é e  ( 8 , 4 % )
B I G  J O B  D o u b l e  I P A  ( 7 , 2 % )

 

happy hour

hors happy 

25cl  50cl    1,5l       3l
4.00
4.50

6.50
7.50

7.50
8.50

8.50
9.00

19.00
21.00

22.00
24.00

25.00
26.00

38.00
42.00

44.00
48.00

50.00
52.00

10.00

happy hour

hors happy 

4.50
5.00

happy hour

hors happy 

5.00
5.50

6.50
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Première marque artisanale Francaise à base de rhum HSE sans sucre ajouté  

Caraïbes 

Caraïbes

Caraïbes

Caraïbes

Colombie

Colombie

Cuba

Cuba

Cuba

Fidji

Guadeloupe

Guatemala

Guatemala

Guatemala

Guatemala

Ile Maurice

10,00
10,00
13.00
11.00
10,00
10.00
10,00
14.00
10.00
10.00
10,00
10.00
13.00
10,00
12.00
10,00

KRAKEN 
BUMBU
BUMBU XO
PYRAT
LA HECHICERA
DICTATOR 12 ANS
HAVANA. SPÉCIALS
HAVANA. MAESTROS
HAVANA 7 ANS
PLANTATION 2009
DAMOISEAU VO
PLANTATION PINEAPPLE
PLANTATION XO
PLANTATION GRAND ANEJO
ZACAPA 23
ARCANE 12 ANS

Martinique

Martinique

Martinique

Martinique

Martinique

Martinique

Martinique

Martinique

Martinique

Philippine

Trinité

USA

Vénézuéla

Vénézuéla

Jamaïque

 

10,00
11.00
14.00
9.50

10.00
10.00
13.00
12.00
9.50

10,00
10.00
9.00

10,00
10,00
10,00

 

BALLY 3 ANS
BALLY 7 ANS
BALLY 12 ANS
HSE
HSE PORTO CASK
HSE RAGTIME AMÉRICAIN CASK
HSE SHERRY CASK
HSE XO 8 ANS
RHUM JM 
DON PAPA 
ANGOSTURA 1919
CAPTAIN MORGAN
DIPLOMATICO RÉSERVA
DIPLOMATICO  RÉSERVA EXCLUSIVE
CORUBA 
 

Cuba

Guadeloupe

Ile de la Réunion

Marie Galante

 

9.50
9.50
9.50
9.50

 

HAVANA 3  ANS  
DAMOISEAU
CHARRETTE
PÈRE  LABAT

 
 

Martinique

Martinique

Martinique

Martinique

 

9.50
9.50
9.50
9.50

 

CLÉMENT
HSE
NE ISSON
TROIS  R IV IÈRES

 
 

1 0 . 0 0PASS ION  FRA ISE  -  Fraise de Seine et Marne, fruit de la passion . 42 % 
H IB ISCUS  TONKA  -  Fleur d’Hibiscus, fève Tonka Bresilienne . 50 %
CACAO  COMBAVA  -  Cacao brut, Combava Thaïlandais . 50 %
TOMATE  BAS IL IC  -  Tomate à l’ancienne, basilic Bio . 40 %
L ’OR IG INE  -  Canne à sucre fraîche et un soupçon de citron jaune . 45 %

 
 

TI  PUNCH 1.00

S INGLE  MALT

(  O r ig ine  H igh lands  )

MACALLAN DBLE  CAST
EDRADOUR  10
BALBLA IR  18
GLEN  TURNER
ABERLOUR  A ’BUNADH
ABERLOUR  CASK
ABERFELDY  12
GLENMORANGIE
DALMORE  12
TAL ISKER  PORT  RU IGHE
TAL ISKER  10
SCAPA  SK IREN
SCAPA  GLANSA

(  O r ig ine  I s l ay  )

OBAN 14
CAOL  I LA  12
CAOL  I LA  MOCH
ARDBEG  10
BOWMORE  15
BOWMORE  18
DALWHINNIE  15
LAPHROAIG  10
LAPHROAIG  S INGLE  CAST
LAPHROAIG/QUARTER  CASK
LAGAVUL IN  16

17 .00
12 .00
14 .00
10 ;00
14 .00
10 .00
10 ;00
10 ;00
15 .00
11 .00
11 .00
12 .00
12 .00

13 .00
13 .00
11 .00
10 .00
16 .00
19 .00
11 .00
10 .00
11 . 50
11 . 50
17 .00

BLENDED

(  O r ig ine  H igh lands  )

DEWARS  12

(  O r ig ine  I s l ay  )

SMOKEY  JOE
B IG  PEAT

(  O r ig ine  Speys ide  )

MONKEY  SHOULDER

10 .00

11 .00
11 .00

10 ,00

������ ��� � �� � � � � �

(  O r ig ine  Speys ide  )

CARDHU 12
BALVENIE  12
BALVENIE  CAR IBBEAN CAST
S INGLETON 12
GLENL IVET  FOUNDER ’S  RES
GLENL IVET  12
GLENL IVET  18
GLENF IDD ICH  12
GLENF IDD ICH  15
GLENF IDD ICH  XX
TORMORE  16
KNOCKANDO 12
KNOCKANDO 18
KNOCKANDO 21
ABERLOUR  10
ABERLOUR  12
ABERLOUR  18

9 . 50
13 .00
16 .00
10 ;00
10 .00
10 ;00
16 .00
10 ;00
12 .00
1 1 .00
14 .00
10 ;00
14 .00
15 .00
10 ;00
12 .00
19 .00

(  O r ig ine  Ed inbourgh  )

RED  LABEL
BLACK  LABEL

CHIVAS  12
CHIVAS  EXTRA
CHIVAS  15
CHIVAS  18
CHIVAS  MIZUNARA
BALLANT INES  HARD  F IRED
BALLANT INES
BALLANT INES  1 7

9 .50
9 .50

9 .50
10 .00
11 .00
15 .00
11 .00
9 .00
9 .00

11 . 50

����� � � ��	�� ���� � � ���
D E S P E R A D O S  ( 5 % )

D E S P E R A D O S  V I R G I N  ( 0 % )

B O N S E C O U R S  M y r t i l l e  ( 6 , 4 % )

L A  P A I X  D I E U  P E R U W E L Z  -  B e l g i q u e  ( 1 0 % )

C H I M A Y  V E R T E  ( 1 0 % )

C H I M A Y  B L E U E   ( 9 % )

C H I M A Y  R O U G E  ( 7 % )

C I D R E  M a g n e r s  ( 5 6 , 8  c l  /  4 , 5 % )

5 . 5 0

5 . 5 0

7 . 0 0

5 . 5 0

5 . 5 0

5 . 5 0

5 . 5 0

7 . 5 0

T o u s  n o s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s

� ��� �

Barquet te  de  f r i t es                                                                                                        5.00

Nos  c roques  Sou l
CLASSIC SOUL :  Pain de mie, sauce fromagère, fromage, jambon blanc.                                                              12.00
MADAME SOUL :  Pain de mie, sauce fromagère, fromage, jambon blanc, oeuf.                                                     13.00
SOUL CRÈME TRUFFÉE :  Pain de mie, sauce fromagère, tru�e, fromage, jambon blanc.                                      14.00
( Accompagnés de frites et de salade )

 

PLANCHE CAMEMBERT RÔTI : ( 1 ou 2 pers )                                                                                  18.00
PLANCHE MIXTE  : Charcuterie, fromage.                                                                                      16.00
PLANCHE FROMAGE                                                                                                                     16.00
PLANCHE CHARCUTERIE                                                                                                               16.00
 

Vianded’Aubrac
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FISH & CHIPS : Poisson frais selon arrivage, cabillaud, colin, lieu noir, frites, salade.                                                          19.00
MAXI ENTRECÔTE : de 280 à 300 gr, frites, salade.                                                                                                                  20.00
PIÈCE DU BOUCHER : Bavette, rumsteack ou onglet selon saison, frites, salade.                                                           19.00
QUICHE LORRAINE : Quiche du moment, frites, salade.                                                                                                            11.00

Menu enfant
AIGUILLETTES DE POULET x4 : Frites, salade.                                                                                                                       10.00
STEAK HACHÉ : Frites, Salade.                                                                                                                                                     10.00
Desserts artisanaux                                                                                                         6.00

Double steak + 4.00       Supplément  :  bacon  + 1.00     Cheddar  + 1.00     oeuf + 1.00      sauce + 0.50

CHÈVRE  :  Salade, tomate, toasts chèvre miel, oignons grillés, sauce vinaigrette.                                 11.00
POULET  :  Salade, tomate, œuf dur, aiguillettes de poulet pané, maïs grillé, sauce César.                            11.00
DU CHEF  :  Selon le marché du jour, voir le chef.                                                                               11.00

CLASSIC :  Cheddar, steak 150 gr, oignons rouge, salade, tomate, sauce burger.
CHICKEN :  Cheddar, aiguillette de poulet pané, oignons crispy, salade, tomate, galette de pomme de terre, sauce burger.        14.00

BACON :  Cheddar, steak 150 gr, oignons rouge, pickles, bacon, sauce burger.
BLEU :  Fourme d’ambert AOC, steak 150 gr, oignons rouge, salade, tomate, sauce burger.
VÉGÉTARIEN : Chèvre frais, miel, oignons confits, poivrons marinés, salade, tomate,
                           galette de pomme de terre, sauce burger.                                                                                                                             15.00

REBLOCHON :  Reblochon  AOC, steak 150 gr, oignons confits, salade, sauce burger.
FARMER :  Oeuf, Steak 150 gr, bacon, oignons rouge, salade, tomate, sauce andalouse.
SURF & TURF :  Tempura crevettes, Steak 150 gr, fromage, oignons crispy, roquette, sauce chili mayo.   
BURGER RACLETTE : Steak 150 gr, oignons confits, fromage à raclette AOC, bacon, pickles,
                                 salade, sauce burger.                                                                                                                16.00

MENU BURGER :  (Classic ou Chicken) + ( pinte Margueritte, blonde, rouge ou blanche ).                                          21.00

NOUVEAUX

Tous nos burgers sont servis avec des frites
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happy hour       hors happy
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NOS  BOUTE ILLES
COCA  /  COCA  ZERO  ( 33c l )
ORANGINA  ( 25c l )
FANTA  ( 25c l  )
PERR IER  ( 33c l )
I CE  TEA  ( 25c l )
SCHWEPPES  AGRUMES  ( 25c l )
PAMPRYL  (mu l t i f ru i t s ,  tomate  /  25c l )

A  LA  PRESS ION
SCHWEPPES  TONIC  ( 33c l )
D IABOLO  ( 33c l )

COCKTA ILS  SANS  ALCOOL
V IRG IN  COLADA  ( 33c l )
V IRG IN  MOJ I TO  ( 33c l )
V IRG IN  CHALUMEAU (33c l )  

NOS  JUS  DE  FRU ITS
BANANE ,  ANANAS ,  ORANGE ,  FRA ISE ,  MANGUE ,
MARACUJA ,  CRANBERRY
S IROP
COCKTA IL  3  JUS            

5 . 00
5 .00
5 .00
5 .00
5 .00
5 .00
5 .00

3 .50
3 .50

6 .50
6 .50
6 .50

4 .00
2 .00
5 .00

4 .00
4 .00
4 .00
4 .00
4 .00
4 .00
4 .00

MARGARITA
3  c l  t equ i l a  -  2  c l  de  co in t reau  -  j us  de  c i t ron  ve r t  -  1  c l  suc re  de  canne .
PORNSTAR  MART IN I
4  c l  vodka  -  2  c l  de  l i queur  de  pass ion  -  s i rop  de  van i l l e  -  c i t ron  p ressé .
RASPBERRY  COLL INS
4  c l  g in  -  j us  de  c i t ron  ve r t  -  cou l i s  de  f rambo ise  -  eau  gazeuse .
MAÏ  TA Ï
3 cl rhum blanc - 3 cl rhum brun - 2 cl cointreau - triple sec - sucre de canne - sirop d’orgeat.
KRAKEN  STORMY
4  c l  k raken  B lack  Sp ided  -  g inger  Beer  -  c i t ron  ve r t .
CUSTOM MULE
(  1  a l coo l  de  4  c l  au  cho ix  )  vodka  -  rhum -  G in  -  t equ i l a
wh isky  -  c i t ron  ve r t  -  g inger  Beer .
CA ÏP I  BLACK
5  c l  E r i s to�  b lack  -  6  c l  c i t ron  ve r t  -  suc re .

10 .00

B R A S S E R I E  D U  M O N T - B L A N C
( Sacrée 5X championne du monde ) 

B L E U E  Une bière à la myrtille.
V E R T E   Une bière au génépi.
B L A N C H E   Une bière épicée d’herbes et d’écorces d’orange.
R O U S S E   Une bière aux notes de caramel et de houblons.
V I O L E T T E   Une bière à la violette et aux fruits rouges.

B R A S S E R I E  « L A  F R A N Ç A I S E »
( Noisy le Grand ) 

P A L E  A L E
I P A
L A G E R
A B B A Y E   

6 . 0 0

� � �� � � � � �� � � � � � �� � �

R E D  B U L L  
R E D  B U L L  O R I G I N A L        5 . 0 0
S A N S  S U C R E

R E D  B U L L  E D I T I O N
P A S T E Q U E                    6 . 0 0
M Y R T I L L E
P Ê C H E  B L A N C H E
J U N E B E R R Y
A B R I C O T  F R A I S E
F R U I T  D U  D R A G O N
C O C O  A C A Ï

L O N G  D R I N K  (  4 C L  )

WHISKY CUTTY SARK COCA               8.00
WHISKY JAMESON COCA                   9.00
WHISKY JACK DANIEL’S COCA           9.00
RHUM HAVANA BLANC COCA            9.00
RHUM HAVANA ESPECIAL COCA        9.00 
GIN BEEFEATER TONIC                      8.00
VODKA ENERGY DRINK                      8.00
VODKA RED BULL                             11.00
VODKA RED BULL EDITION               12.00
  

���� ��� ��� �   � � � � � �� � �	 ��

CAÏPIRINHA (supp.  coul is  f ru i t  rouge ou pass ion 0 .50)  6  c l  de  Cachaça
ci t ron vert  -  sucre  de canne -  cassonade.

SPRITZ  2  c l  Aperol  -  3  c l  Prosecco -  Perr ier .

SPRITZ  ST  GERMAIN 4 cl liqueur St germain - 3 cl Prosecco - Perrier.

P INA COLADA 3 cl rhum blanc - 3 cl rhum brun - crème de coco - jus d’ananas.

COSMOPOLITAIN 4 cl vodka - 2 cl Cointreau - jus de cranberry
jus de citron vert.

CHALUMEAU 6 c l  whisky  Jameson -  jus  de f ra ise  -  s i rop pass ion
jus  de c i t ron vert .

DAIQUIRI  (supp.  coul is  f ra ise  ou pass ion 0 .50)  3  c l  rhum blanc
3 c l  de  rhum brun -  jus  de c i t ron vert .

BLUE LAGOON 4 c l  vodka -  1 ,5  c l  b lue curaçao -  1  c l  jus  de c i t ron -  l imonade.

MOJITO ORIGINAL 4  c l  rhum blanc  -  sucre  de canne -  cassonade -  c i t ron vert  
menthe f ra îche -  angustura  -  Perr ier .

MOJITO SOULCAT 5  c l  rhum brun -  sucre  de canne -  cassonade -  c i t ron vert  
menthe f ra îche -  angustura  -  Perr ier .

MOJITO PASSION 5 c l  rhum blanc  -  cassonade -  c i t ron vert  -  menthe f ra îche
2 c l  purée pass ion -  Perr ier .

MOJITO FRAISE  5  c l  rhum blanc  -  cassonade -  c i t ron vert  -  menthe f ra îche
2 c l  purée de f ra ise  -  Perr ier .

MOJITO ITALIEN 5  c l  amaretto  -  c i t ron vert  -  menthe f ra îche
jus  d ’orange -  Perr ier .

JÄGER PINTE 8  c l  de  Jäger  -  énergy dr ink .

LONG ISLAND COCA 1 ,5  c l  tequi la  -  1 ,5  c l  g in  -  1 ,5  c l  vodka -  1 ,5  c l  t r ip le  sec
1 ,5  c l  rhum blanc  -  coca -  jus  de c i t ron.

LONG ISLAND PASSION 1 ,5  c l  tequi la  -  1 ,5  c l  g in  -  1 ,5  c l  vodka
1 ,5  c l  t r ip le  sec  -  1 ,5  c l  rhum blanc  -  jus  de maracuja  -  purée de pass ion.

LONG ISLAND ENERGY 1 ,5  c l  tequi la  -  1 ,5  c l  g in  -  1 ,5  c l  -  vodka 
1 ,5  c l  t r ip le  sec  -  1 ,5  c l  rhum blanc  -  énergy dr ink  -  jus  de c i t ron.

LONG ISLAND TOKYO ICE TEA 1 ,5  c l  tequi la  -  1 ,5  c l  g in  -  1 ,5  c l  -  vodka 
1 ,5  c l  midor i  -  1 ,5  c l  rhum blanc  -  l imonade -  jus  de c i t ron.  

SEX ON THE BEACH 4 c l  vodka -  1  c l  l iqueur  de pêche -  jus  d ’ananas et
de cranberry .
     
 
 

10 ,00

9 ,00

12 ,00

11 .00

10 .00

10 .00

10 .00

10 .00

10 ,00

11 .00

11 .00

11 .00

11 .00

14 .00

15 .00
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14 .00

14 .00

10 .00
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BOUTE ILLE  SHOOTER   70  c l     70 .00
  P LANCHE  DE  10  SHOOTERS

1 0  S H O O T E R S  à  4  e u r o s     3 5 . 0 0
1 0  S H O O T E R S  à  5  e u r o s     4 0 . 0 0

BLACK JACK Jack Daniels, kalhua.

LIGNE ROUGE Tequila, Sambuca, tabasco.

QUICK FUCK Kalhua, Baileys, crème chantilly.

TEQUILA PAF Tequila, Schweppes.

TATIN Vodka, pomme, vanille, caramel.

MINI TI-PUNCH Sucre de canne, Pulco, rhum, citron vert.

CHAPI- CHAPO Shot de tequila & shot de tomate épicée.

LA MADELEINE  Amaretto, triple sec, ananas.

KISS COOL Vodka, get 27.

ORGASME Baileys, get 27.

B-52 (flambé) kalhua, Baileys, Cointreau.

JÄGERBOMB Jägermeister, energy drink.

KAMIKAZE Vodka, triple sec, citron vert.

IRISH BOMB Guiness, Baileys, Jameson ( à plonger). 

BABY GUINESS Baileys, kahlua.

FREE BIRD Jack miel, tabasco.

5 .00

5 .00

4 .00

4 .00

5 .00

5 .00

7 .00

5 .00

4 .00

4 .00

5 .00

7 .00

5 .00

7 .00

4 .00

5 .00

(  Wh isky  Canad ien  )

CANADIAN  CLUB

(  Wh isky  I r l anda i s  )

JAMESON

JAMESON STOUT

JAMESON IPA

JAMESON BLACK  BARELL

JAMESON COOPER ’S  CROZE

JAMESON BLENDER ’S  DOG

JAMESON D IST I LLER ’S  SAFE

JAMESON 18

PADDY

BUSHMILLS

BUSHMILLS  10  ANS

GREEN  SPOT

THE  DUBL INER

JAMESON SELECT  RÉSERVE

SEXTON

(  Wh isky  Japona i s  )

N IKKA

NIKKA  S INGLE  BARREL

NIKKA  PURE  MALT

NIKKA  YO ICH I

AKASHI

AKASHI  BLACK

TOGOUCHI

FUJ I -SANROKU

(  Bourbons  USA  )

JACK DANIEL  S INGLE BARREL

JACK  DANIEL

JACK  DANIEL ’S  HONEY

JACK  DANIEL ’S  F IRED

JACK  DANIEL ’S  APPLE

FOUR  ROSES

WILD  TURKEY  10

J IM  BEAN1

9 .50

10 .00

11 . 50
14 .00

10 .00

10 .00

10 .00

10 .00

11 . 50

8 .50

8 .50

8 .50

8 .50

9 .00

9 .00

8 .50

9 .00

9 .00

9 .00

9 .00

10 .00

10 .00

10 .00

19 .00

9 .00

10 .00

11 .00

10 .00

10 .00

10 .00

10 .00

10 .00
T o u s  n o s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s

S E R V I C E

A U  B A RS E R V I C E

A U  B A R

S E R V I C E

A U  B A RS E R V I C E

A U  B A R


