Les burgers du Soulcat évoluent !

Nouveaux pains artisanaux, nouvelles frites mais toujours au méme prix !

il y a aussi de nouveaux burgers avec l'arrivée du Surf and Turf et du Farmer.

Le célebre fish and chips fait son grand retour, tout comme les croque-monsieur.
Et pour les amateurs de mousse, une toute nouvelle gamme de biéres pression débarque : la gamme
Marguerite ( biere du Jura) avec son éventail d’IPA, blonde, rouge, triple et blanche, ainsi que la nouvelle
gamme de bouteilles artisanales ( La francaise ), ainsi que de nouveaux rhums arrangés.

Et parce qu’on sait que les fans de sport
aiment vibrer ensemble !

on retransmet tous les matchs de foot et les grands événements sportifs sur nos écrans.

Avec 20 bieres pression et un large choix de cocktails, le Soulcat reste ’endroit incontournable
pour manger, boire, danser et partager de bons moments entre amis.

coté ambiance, ca bouge !
Concerts live tous les jeudis
DJ sets chaque vendredi et samedi

Soirées a theme régulieres pour
changer d’univers au fil des semaines
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Rendez-vous au Soulcat, votre pub ou la féte ne s’arréte jamais !
Et n'hésitez pas a aller sur notre site pour réserver.
5 Allée Raymond Négre, 94340 Joinville-le-Pont

soulcat.fr
instagram : the_soulcat
facebook : thesoulcat94

lundi 17:00-01:00 - mardi 17:00-01:00 - mercredi 17:00-01:00 - jeudi 17:00-02:00 - vendredi 17:00-02:00 - samedi 17:00-02:00 - dimanche 17:00-01:00
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15cl Bouteille
PR , VIN ROUGE
JALAPENOS 6 pieces 7.00 § AN - AOC Bordeaux Chateau Minveille V. Gadras 5.50 24.00
12 pidces 13.00 | »x Bt AOC Brouilly Domaine des Grandes Vignes H. Nesme 6.00 27.00
- AOC Coteaux Bourguignon 5.50 23.00

VIN BLANC (VDP Gascogne)

= Sauvignon Chateau de Millet (sec)
WINGS 6 pileces 7.50

N Picardon La Différence (1/2 sec)
12 pieces 14.00

VIN ROSE
VDP Ile de beauté Domaine de San Pedrone
Piscine de rosé

NOS BULLES & CHAMPAGNES
Veuve Pelletier

Mumm Cordon Rouge

DOC Prosecco Alberto Torresi

PLANCHE CAMEMBERT ROTI

(1 ou 2 pers) 18.00
FISH & CHIPS 19.00

KIR
CAMEMBERTS 6 pieces 6.00 POIRE WILLIAMS

12 pieces 11.50 PORTO

RICARD
. GET 27 / 31
+ 4 camemberts frits (ou mozarella) BEIGNETS DE CREVETTES COGNAC
+ 4 beignets de crevettes S e 6 it CALVADOS
., pleces 7.00
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+ 4 camemberts frits (ou mozarella o

+ 4 beignets de crevettes o 2 BAILEYS
+ 4 minis cheese nuggets T, T KAHLUA

SAMBUCA
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GIN BEEFEATER
GIN BOMBAY

GIN PLYMOUTH

GIN PLYMOUTH NAVY STRENGTH (57°)
GIN PLYMOUTH SLOE GIN (26°)
GIN MONKEY 47

TEQUILA TISCAZ

TEQUILA OLMECA ALTO

TEQUILA JOSE CUERVOS

VODKA ERISTOFF BLACK

VODKA BELVEDERE

VODKA GREY GOOZE

TAPAS 12 pieces 14.00
4 jalapenos
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Liste des allergenes présents dans les plats

librement consultable au comptoir Tous nos prix sont en euros
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Tous nos burgers sont servis avec des frites

CLASSIC : Cheddar, steak 150 gr, oignons rouge, salade, tomate, sauce burger.

TI PUNCH 1.00 - . .
CHICKEN : Cheddar, aiguillette de poulet pané, oignons crispy, salade, tomate, galette de pomme de terre, sauce burger.  14.00

BACON : Cheddar, steak 150 gr, oignons rouge, pickles, bacon, sauce burger.
BLEU : Fourme d’ambert AOC, steak 150 gr, oignons rouge, salade, tomate, sauce burger.

VEGETARIEN : Chévre frais, miel, oignons confits, poivrons marinés, salade, tomate,
galette de pomme de terre, sauce burger.

KRAKEN Caraibes BALLY 3 ANS Martinique
BUMBU Caraibes BALLY 7 ANS Martinique
BUMBU XO Caraibes BALLY 12 ANS Martinique
PYRAT Caraibes HSE Martinique
LA HECHICERA Colombie HSE PORTO CASK Martinique
DICTATOR 12 ANS Colombie HSE RAGTIME AMERICAIN CASK Martinique
HAVANA. SPECIALS Cuba HSE SHERRY CASK Martinique
HAVANA. MAESTROS Cuba HSE XO 8 ANS Martinique
HAVANA 7 ANS Cuba RHUM JM Martinique
PLANTATION 2009 Fidji DON PAPA Philippine
DAMOISEAU VO Guadeloupe ANGOSTURA 1919 Trinité
PLANTATION PINEAPPLE Guatemala CAPTAIN MORGAN USA
PLANTATION XO Guatemala DIPLOMATICO RESERVA Vénézuéla
PLANTATION GRAND ANEJO Guatemala DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVE Vénézuéla
ZACAPA 23 Guatemala CORUBA Jamaique
ARCANE 12 ANS Ile Maurice

REBLOCHON : Reblochon AOC, steak 150 gr, oignons confits, salade, sauce burger.
FARMER : Oeuf, Steak 150 gr, bacon, oignons rouge, salade, tomate, sauce andalouse.
SURF & TURF : Tempura crevettes, Steak 150 gr, fromage, oignons crispy, roquette, sauce chili mayo.
BURGER RACLETTE : Steak 150 gr, oignons confits, fromage a raclette AOC, bacon, pickles,
salade, sauce burger. 16.00

MENU BURGER : (Classic ou Chicken) + ( pinte Margueritte, blonde, rouge ou blanche ). 21.00
Barquette de frites 5.00

Double steak + 4.00 Supplément : bacon +1.00 Cheddar +1.00 oeuf+1.00 sauce + 0.50

Nos croques Soul

CLASSIC SOUL : Pain de mie, sauce fromageére, fromage, jambon blanc.

MADAME SOUL : Pain de mie, sauce fromageére, fromage, jambon blanc, oeuf.

SOUL CREME TRUFFEE : Pain de mie, sauce fromagere, truffe, fromage, jambon blanc.
( Accompagnés de frites et de salade )

PLANCHE CAMEMBERT ROTI : (1 ou 2 pers)

PLANCHE MIXTE : Charcuterie, fromage.

PLANCHE FROMAGE

PLANCHE CHARCUTERIE

FISH & CHIPS : Poisson frais selon arrivage, cabillaud, colin, lieu noir, frites, salade.
MAXI ENTRECOTE : de 280 a 300 gr, frites, salade.

PIECE DU BOUCHER : Bavette, rumsteack ou onglet selon saison, frites, salade.
QUICHE LORRAINE : Quiche du moment, frites, salade.

PASSION FRAISE - Fraise de Seine et Marne, fruit de la passion . 42 %
HIBISCUS TONKA - Fleur d’Hibiscus, feve Tonka Bresilienne . 50 %
CACAO COMBAVA - Cacao brut, Combava Thailandais . 50 %

TOMATE BASILIC - Tomate a [’ancienne, basilic Bio . 40 %
L’ORIGINE - Canne a sucre fraiche et un soupcon de citron jaune . 45 %

Menu enfant
AIGUILLETTES DE POULET x4 : Frites, salade.
STEAK HACHE : Frites, Salade.

Desserts artisanaux

HAVANA 3 ANS Cuba CLEMENT Martinique
DAMOISEAU Guadeloupe HSE Martinique
CHARRETTE Ile de la Réunion NEISSON Martinique
PERE LABAT Marie Galante TROIS RIVIERES Martinique

CHEVRE : Salade, tomate, toasts chévre miel, oignons grillés, sauce vinaigrette.
POULET : Salade, tomate, ceuf dur, aiguillettes de poulet pané, mais grillé, sauce César.
DU CHEF : Selon le marché du jour, voir le chef.
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SINGLE MALT
( Origine Highlands ) ( Origine Speyside )

MACALLAN DBLE CAST CARDHU 12

MARGUERITE blanche (4,8%) happy hour
MARGUERITE rouge (5%) hors happy

MARGUERITE blonde (5%)
MARGUERITE IPA (5%)

BACCHUS Framboise (5%)
BETE Blonde (8%)
CORONA (5%)
MARGUERITE triple (9%)
CUVEE DES TROLLS (8,4%)

BLF LA FRANCAISE,Triple biére de Noisy Le Grand (8 %)

MAREDSOUS (6 %)

PILSNER (L’emblématique tcheque ) (4,4%)

TIGRE BOCK (5,2%)

GUINNESS (La mythique) (4,2%)
LA BLONDE DU MONT BLANC (5,8%)

BETE Blanche (4,2%)
CHOUFFE (8%)

KWAK Ambrée (8,4%)

BIG JOB Double IPA (7,2%)

LA PAIX DIEU (La légendaire) (10%)

DESPERADOS (5%)
DESPERADOS VIRGIN (0%)
BONSECOURS Myrtille (6,4%)

happy hour
hors happy

5.00|8.50 | 25.00 | 50.00 | happy hour
5.50(9.00 | 26.00 ! 52.00 ! hors happy

6.50 !10.00

LA PAIX DIEU PERUWELZ - Belgique (10%)

CHIMAY VERTE (10%)
CHIMAY BLEUE (9%)
CHIMAY ROUGE (7%)

CIDRE Magners (56,8 cl / 4,5%)

Tous nos prix

sont en euros

EDRADOUR 10
BALBLAIR 18

GLEN TURNER
ABERLOUR A’BUNADH
ABERLOUR CASK
ABERFELDY 12
GLENMORANGIE
DALMORE 12
TALISKER PORT RUIGHE
TALISKER 10

SCAPA SKIREN
SCAPA GLANSA

( Origine Islay )

OBAN 14

CAOL ILA 12

CAOL ILA MOCH

ARDBEG 10

BOWMORE 15

BOWMORE 18
DALWHINNIE 15
LAPHROAIG 10
LAPHROAIG SINGLE CAST
LAPHROAIG/QUARTER CASK
LAGAVULIN 16

BLENDED

( Origine Highlands )
DEWARS 12

( Origine Islay )

SMOKEY JOE
BIG PEAT

( Origine Speyside )
MONKEY SHOULDER

BALVENIE 12

BALVENIE CARIBBEAN CAST
SINGLETON 12

GLENLIVET FOUNDER’S RES
GLENLIVET 12

GLENLIVET 18
GLENFIDDICH 12
GLENFIDDICH 15
GLENFIDDICH XX
TORMORE 16

KNOCKANDO 12
KNOCKANDO 18
KNOCKANDO 21

ABERLOUR 10

ABERLOUR 12

ABERLOUR 18

( Origine Edinbourgh )

RED LABEL
BLACK LABEL

CHIVAS 12

CHIVAS EXTRA

CHIVAS 15

CHIVAS 18

CHIVAS MIZUNARA
BALLANTINES HARD FIRED
BALLANTINES
BALLANTINES 17




BLACK JACK Jack Daniels, kalhua.

LIGNE ROUGE Tequila, Sambuca, tabasco.
QUICK FUCK Kalhua, Baileys, creme chantilly.
TEQUILA PAF Tequila, Schweppes.

TATIN Vodka, pomme, vanille, caramel.

MINI TI-PUNCH Sucre de canne, Pulco, rhum, citron vert.

CHAPI- CHAPO Shot de tequila & shot de tomate épicée.

LA MADELEINE Amaretto, triple sec, ananas.

.00
.00
.00
.00
.00
.00
.00
.00

KISS COOL Vodka, get 27.

ORGASME Baileys, get 27.

B-52 (flambé) kalhua, Baileys, Cointreau.
JAGERBOMB Jagermeister, energy drink.
KAMIKAZE Vodka, triple sec, citron vert.

IRISH BOMB Guiness, Baileys, Jameson (a plonger).

BABY GUINESS Baileys, kahlua.
FREE BIRD Jack miel, tabasco.

BOUTEILLE SHOOTER 70 cl 70.00

PLANCHE DE 10 SHOOTERS

10 SHOOTERS

N

a

4 euros 35.00

10 SHOOTERS a 5 euros 40.00

( whisky Irlandais )

JAMESON

JAMESON STOUT

JAMESON IPA

JAMESON BLACK BARELL
JAMESON COOPER’S CROZE
JAMESON BLENDER’S DOG
JAMESON DISTILLER’S SAFE
JAMESON 18

PADDY

BUSHMILLS

BUSHMILLS 10 ANS

GREEN SPOT

THE DUBLINER

JAMESON SELECT RESERVE
SEXTON

( Whisky Canadien)

CANADIAN CLUB

NOS BOUTEILLES
COCA / COCA ZERO (33cl)
ORANGINA (25cl)

FANTA (25cl)

PERRIER (33cl)

ICE TEA (25cl)

SCHWEPPES AGRUMES (25cl)

PAMPRYL (multifruits, tomate / 25cl)

A LA PRESSION
SCHWEPPES TONIC (33cl)
DIABOLO (33cl)

COCKTAILS SANS ALCOOL
VIRGIN COLADA (33cl)
VIRGIN MOJITO (33cl)
VIRGIN CHALUMEAU (33cl)

NOS JUS DE FRUITS

( Whisky Japonais )

NIKKA

NIKKA SINGLE BARREL
NIKKA PURE MALT
NIKKA YOICHI

AKASHI

AKASHI BLACK
TOGOUCHI
FUJI-SANROKU

( Bourbons USA)

JACK DANIEL SINGLE BARREL
JACK DANIEL

JACK DANIEL’S HONEY
JACK DANIEL’S FIRED

JACK DANIEL’S APPLE

FOUR ROSES

WILD TURKEY 10

JIM BEAN1

happy hour

.00
.00
.00
.00
.00
.00
.00

BANANE, ANANAS, ORANGE, FRAISE, MANGUE,

MARACUJA, CRANBERRY
SIROP
COCKTAIL 3 JUS

MARGARITA

10.00

0 WV WV 0 0 0 00

hors happy

.00
.00
.00
.00
.00
.00
.00

3 cl tequila - 2 cl de cointreau - jus de citron vert - 1 cl sucre de canne.

PORNSTAR MARTINI

4 cl vodka - 2 cl de liqueur de passion - sirop de vanille - citron pressé.

RASPBERRY COLLINS

4 cl gin - jus de citron vert - coulis de framboise - eau gazeuse.

MAT TAI

3 cl rhum blanc - 3 cl rhum brun - 2 cl cointreau - triple sec - sucre de canne - sirop d’orgeat.

KRAKEN STORMY

4 cl kraken Black Spided - ginger Beer - citron vert.

CUSTOM MULE

(1 alcool de 4 cl au choix ) vodka - rhum - Gin - tequila

whisky - citron vert - ginger Beer.

CATPI BLACK

5 cl Eristoff black - 6 cl citron vert - sucre.

BRASSERIE DU MONT-BLANC
( Sacrée 5X championne du monde )

BLEUE Une biere a la myrtille.
VERTE Une biere au génépi.

BLANCHE Une biére épicée d’herbes et d’écorces d’orange.

ROUSSE Une biere aux notes de caramel et de houblons.
VIOLETTE Une biere a la violette et aux fruits rouges.

BRASSERIE «LA FRANCAISE»
(Noisy le Grand)

PALE ALE
IPA
LAGER
ABBAYE

LONG DRINK ( 4CL)

WHISKY CUTTY SARK COCA
WHISKY JAMESON COCA
WHISKY JACK DANIEL’S COCA
RHUM HAVANA BLANC COCA
RHUM HAVANA ESPECIAL COCA
GIN BEEFEATER TONIC

VODKA ENERGY DRINK

VODKA RED BULL

VODKA RED BULL EDITION

RED BULL
RED BULL ORIGINAL
SANS SUCRE

RED BULL EDITION
PASTEQUE
MYRTILLE

PECHE BLANCHE
JUNEBERRY
ABRICOT FRAISE
FRUIT DU DRAGON
COCO ACAI

Tous nos prix sont en euros

CATPIRINHA (supp. coulis fruit rouge ou passion 0.50) 6 cl de Cachaca
citron vert - sucre de canne - cassonade.

SPRITZ 2 cl Aperol - 3 cl Prosecco - Perrier.

SPRITZ ST GERMAIN 4 cl liqueur St germain - 3 cl Prosecco - Perrier.

PINA COLADA 3 cl rhum blanc - 3 cl rhum brun - creme de coco - jus d’ananas.

COSMOPOLITAIN 4 cl vodka - 2 cl Cointreau - jus de cranberry

jus de citron vert.

CHALUMEAU 6 cl whisky Jameson - jus de fraise - sirop passion

jus de citron vert.

DAIQUIRI (supp. coulis fraise ou passion 0.50) 3 cl rhum blanc

3 clde rhum brun - jus de citron vert.

BLUE LAGOON 4 cl vodka - 1,5 cl blue curacao - 1 cl jus de citron - limonade.

MOJITO ORIGINAL 4 cl rhum blanc - sucre de canne - cassonade - git&mni¥etitn

menthe fraiche - angustura - Perrier.

MOJITO SOULCAT 5 cl rhum brun - sucre de canne - cassonade - citron vert

menthe fraiche - angustura - Perrier.

MOJITO PASSION 5 cl rhum blanc - cassonade - citron vert - menthe fraiche

2 cl purée passion - Perrier.

MOJITO FRAISE 5 cl rhum blanc - cassonade - citron vert - menthe fraiche

2 cl purée de fraise - Perrier.

MOJITO ITALIEN 5 cl amaretto - citron vert - menthe fraiche

jus d’orange - Perrier.

JAGER PINTE 8 cl de Jidger - énergy drink.

LONG ISLAND COCA 1,5 cl tequila - 1,5 cl gin - 1,5 cl vodka - 1,5 cl triple sec

1,5 cl rhum blanc - coca - jus de citron.

LONG ISLAND PASSION 1,5 cl tequila - 1,5 cl gin - 1,5 cl vodka
1,5 cl triple sec - 1,5 cl rhum blanc - jus de maracuja - purée de passion.

LONG ISLAND ENERGY 1,5 cl tequila - 1,5 cl gin - 1,5 cl - vodka
1,5 cl triple sec - 1,5 cl rhum blanc - énergy drink - jus de citron.

LONG ISLAND TOKYO ICE TEA 1,5 cl tequila - 1,5 cl gin - 1,5 cl - vodka
1,5 cl midori - 1,5 cl rhum blanc - limonade - jus de citron.

SEX ON THE BEACH 4 cl vodka - 1 cl liqueur de péche - jus d’ananas et

de cranberry.




